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AlA #
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371222 (E7TKKQTBAMEG) Freidora e-XP OptiQOil HP,
2x10 litros, eléctrica,
independiente, 2 cubetas
(resistencias internas), 2

cestas y tapa incluidas.

Descripcién

Articulo No.

La freidora OptiQil estd disefiada para ofrecer rendimiento, eficiencia y
facilidad de uso y mantenimiento. Su pantalla digital proporciona unalectura
clara de la temperatura y el estado operativo. El acceso frontal a los
componentes clave y las esquinas redondeadas de la cubeta facilitan la
limpieza. Los bordes laterales en angulo recto permiten una alineacion a
ras con equipos adyacentes, evitando acumulacion de suciedad. Fabricada
en acero inoxidable AISI 304 con acabado Scotch Brite, incorpora una
encimera de una sola pieza prensada de 1,5 mm, patas de acero inoxidable
regulables en altura y proteccion contra el agua IPX4. El aceite se drena
mediante un grifo frontal hacia un recipiente colector situado bajo el pozo.
Sus elementos calefactoresinternos de alto rendimiento permiten una rapida
transferencia de calor y un control estable de la temperatura hasta 185X°C,
y pueden levantarse para facilitar la limpieza. Integra filtracion de aceite
con bomba dedicada para cada pozo y estd preparada para filtros de
papel que prolongan la vida Util del aceite. Incluye modo de derretimiento
de grasa a potencia reducida, funcion de espera para ahorro energético,
alerta de nivel de aceite y proteccion contra sobrecalentamiento conreinicio
manual. Una herramienta opcional (cédigo 9B8081) permite una gestion
precisa de la calidad del aceite. Cumple con la Ordenanza suiza sobre
eficiencia energética (730.02) y estd optimizada para minimizar el consumo
de aceite, garantizando costes operativos reducidos y un rendimiento de
fritura constante.

Aprobacién:

Caracteristicas técnicas

Las freidoras OptiOil estan disefadas para
optimizar el uso del aceite, en comparacion con
las freidoras tradicionales con elementos
calefactores internos, lo que garantiza unos costes
de funcionamiento mds bajos.

Elementos calefactores internos de alto rendimiento
disefhados para proporcionar una rdapida
transferencia de calor y un control estable de la
temperaturag, lo que garantiza un precalentamiento
rapido, una alta productividad y unas condiciones
de fritura uniformes.

Los elementos calefactores AISI 304 situados en el
interior del pozo se pueden levantar para facilitar
su limpieza.

Gran pantalla digital visible que muestra la
temperaturg, el estado de encendido/apagado del
aparato y el estado de encendido/apagado de los
elementos calefactores.

La alerta de nivel de aceite avisa al operador para
que rellene aceite, manteniendo un rendimiento
constante de fritura.

Regulador de potencia baja para derretir la grasa
solida.
Sistema integrado de filtrado de aceite con una
bomba para cada pozo para la circulacion del
aceite.

El equipo estd predispuesto para el SISTEMA
AVANZADO DEFILTRADO confiltros de papel para
eliminar los restos de comida mds pequefos y
prolongar la vida del aceite.

Todos los principales componentes estdan situados
en la parte frontal de la unidad para facilitar el
mantenimiento.

Drenaqje del aceite a través de un grifo hacia un
recipiente situado bajo la cuba.

Tres sistemas de seguridad contra el sobrecalentamiento
y se pueden resetear sin necesidad de utilizar
herramientas.

Regulacion termostdtica electronica de la
temperatura del aceite hasta un méximo de 185 °C.

La unidad se puede montar sobre patas en acero
inoxidable regulables en altura.

Herramienta de monitoreo de calidad de aceite
portatil opcional (codigo 9B8081) para una gestiodn
eficiente del aceite.

Se suministra de serie con 2 cestas y 2 puertas.

Construccion

Todos los paneles exteriores son en acero
inoxidable con acabado Scotch Brite.

Los bordes laterales de la mdaquina son en dngulo
recto para una unidon perfecta entre unidades,
eliminando huecos y posibles infiltraciones de
suciedad.

Plano de trabajo prensado en una sola pieza en
acero inoxidable sin juntas.

Interiorde la cuba con esquinas redondeadas para
facilitar la limpieza.

2 cavidades separadas para freir de forma versatil.
Proteccion IPx4 contra el agua.
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Sostenibilidad

¢ Este modelo cumple con la Ordenanza Suiza sobre
Eficiencia Energética (730.02).

e Funcidon de espera para ahorro energético y rdpida
recuperacion de la potencia maxima.
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accesorios incluidos

1 de Filtro de aceite de acero
inoxidable para freidoras OptiOil

PNC 200954

¢ 2 de Puerta para base armario abierta PNC 206350
accesorios opcionales

Pack de 100 filtros de papel para el
sistema de filtrado avanzado para
freidoras de 23It con bomba de aceite
y freidoras OptiQil

Kit tubo de extension de drenaje para
freidoras de 23It con bomba de aceite
y freidoras OptiQil

Filtro de aceite de acero inoxidable
para freidoras OptiQOil

Kit de sellado de juntas

Kit 4 ruedas, 2 giratorias con freno
(700/900XP). Es necesario instalar el
Soporte reforzado para ruedas/patas.
Kit de patas para instalacion en barcos
Soporte para sistema a puente 1400
mm

Zocalo frontal para instalacion de
obra, 800 mm

Zocalo frontal para instalacion de
obra, 1000 mm

Zocalo frontal para instalacion de
obra, 1200 mm

Zocalo frontal para instalacion de
obra, 1600 mm

Zocalo frontal 800 mm (no para base
refrigeradora/congeladora)

Zocalo frontal 1000 mm (no para base
refrigeradora/congeladora)

Zoécalo frontal 1200 mm (no para base
refrigeradora/congeladora)

Zocalo frontal 1600 mm (no para base
refrigeradora/congeladora)

Kit de 4 patas para instalacion sobre
zocalo obra (no para Parrillas
monobloque de la linea 900)

2 zo6calos laterales

2 zocalos laterales para instalacion de
obra

Alzatina de humos 800mm
Pasamanos laterales, derecho e
izquierdo

PASAMANO TRASERO 800MM -
MARINE

Puerta para base armario abierta
Soporte reforzado para base con
patas o ruedas de 800 mm
(700/900XP) - no incluye ni patas ni
ruedas

Soporte reforzado para base con
patas o ruedas de 1200 mm
(700/900XP) - no incluye ni patas ni
ruedas

Soporte reforzado para base con
patas o ruedas de 1600 mm
(700/900XP) - no incluye ni patas ni
ruedas

CeEE

PNC 200085

PNC 200087

PNC 200954
PNC 206086
PNC 206135
PNC 206136
PNC 206140
PNC 206148
PNC 206150
PNC 206151

PNC 206152
PNC 206176
PNC 206177
PNC 206178
PNC 206179
PNC 206210
PNC 206249
PNC 206265

PNC 206304
PNC 206307

PNC 206308

PNC 206350
PNC 206367

PNC 206368

PNC 206369
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Linea de Coccién Modular

Soporte reforzado para base con
patas o ruedas de 2000 mm

(700/900XP) - no incluye ni patas ni

ruedas

Panel trasero 800 mm (700/900XP)
Panel trasero 1000 mm (700/900XP)
Panel trasero 1200 mm (700/900XP)

Chimenea de rejilla, 400mm
(700XP/900XP)

¢ 2 paneles cobertura lateral para

elementos monobloque

Freidora e-XP 700 2x10L. OptiOil
800 mm

PNC 206370

PNC 206374
PNC 206375
PNC 206376
PNC 206400

PNC 216000
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Alzado Eléctrico

812 Suministro de voltagje 380-415 V/3N ph/50-60 Hz
som Total watios 24 kW
EE Info
Dimensiones Utiles de la
1) — )] cuba (ancho): 240 mm
I Dimensiones Utiles de la
ik — — cuba (alto): 203 mm
E i i Dimensiones utiles de la
éﬁ @\@ cuba (fondo): 380 mm
a2 Capacidad de la cuba 9 It MIN; 12 It MAX
i | Rango del termostato: 100 °C MIN; 185 °C MAX
éé u E 11146 Dimensiones externas, ancho 800 mm
= = @m Dimensiones externas, fondo 730 mm
o L Dimensiones externas, alto 850 mm
Peso neto 83 kg
Lateral Peso del paquete 92 kg
N Alto del paquete: 1130 mm
4 Ancho del paquete: 820 mm
de Fondo del paquete: 860 mm
2% ¥ Volumen del paquete 0.8 m?
T Grupo de certificacion: eXPEF17210
- 18" =
457 mm
19 9/16 "
497 mn
20 15/16 "
532 mn
283/4"
730 mm
Conexion eléctrica (energia)
Tornillo equipotencial
Planta

18 15/16 "
482 mn

421/16 "

1270 mm
2
51 mm
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